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UVOD

kao sladak, gust, kristalisan, viskozan proizvod koji 
-

-

posebno dece, sportista, rekovalescenata i starijih 

glukoza oksidaza, katalaza i fosfataza), organske 

-
-
-

-
-
-

tivnih svojstava i bakteriostatskog efekta [2,8].

-

svojstva.

-
denog u Srbiji. Upravo zbog toga, cilj ovoga rada 

2010, 2011. i 2012. godine izvršeno je ispitivanje 

-

-

su akreditovane. Uzorci su analizirani u duplikatu. 

-
-

UDK: 
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(Tabele 1-4). 

Tabela 1. Rezultati ispitivanja kvaliteta bagre-

Opseg

(%)
65,15-80,24

Saharoza (%) 5,60 ± 2,054 0,31-9,98

12,4-19,8

(%)
0,10-0,45

Materije nerastvor-
ljive u vodi (%)

0,03 ± 0,009

Dijastaza (DN) 13,33 ± 4,052

*robusna srednja vrednost i standardna devijacija

Tabela 2. Rezultati ispitivanja kvaliteta cvet-

Opseg

(%)

Saharoza (%) 2,91 ± 1,129

16,4 ± 1,33 13,0-19,8

(%)
0,12-0,46

21,6 ± 6,80 8,5-42,0

Materije nerastvor-
ljive u vodi (%)

0,01-0,04

Dijastaza (DN)

0,30-118,1

*robusna srednja vrednost i standardna devijacija

Tabela 3. Rezultati ispitivanja kvaliteta lipovog 

Opseg

(%)

Saharoza (%) 3,80 ± 0,834 2,64-4,85

16,2 ± 1,22 15,0-18,2

(%)
0,21 ± 0,082 0,14-0,38

13,5 ± 6,60

Materije nerastvor-
ljive u vodi (%)

0,02 ± 0,010 0,01-0,04

Dijastaza (DN) 16,44 ± 4,635 8,84-23,56

5,56±3,955* 1,82-33,0

*robusna srednja vrednost i standardna devijacija

-
ovca 

Opseg

(%)

Saharoza (%) 4,92 ±  1,462

15,4 ±  1,09

(%)
0,12-0,45

Materije nerastvor-
ljive u vodi (%)

0,03 ±  0,005 0,02-0,04

Dijastaza (DN) 13,19-34,29

0,29-31,6

*robusna srednja vrednost i standardna devijacija

-

-

-

-

-

-

-

-

-

za razvoj kvasaca. Brzina kristalizacije zavisi od 

-
grevanje i pasterizacija usporavaju kristalizaciju ras-

-
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-

-

neznatno viši od literaturnih podataka [12,18]. Neki 

-

-
-

-

-

predstavlja pogodnu podlogu za razvoj kvasaca [9]. 

-
-

-

variraju od godine do godine [9,21]. 
-

ili estara, i neorganskih anjona, kao što su fosfati 
-

-

-

-
-

-

-

-

-

-

rezultata koje su prikazali Acquarone i sar. [21] za 

Materije nerastvorljive u vodi predstavljaju 

-

su u radu Tucak i sar. [12].
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-
dant and sensorial properties of acacia honey 

Technologica 2012; 43:293-304.
-

-
-
-

-

-
erties of Malaysian honeys produced by Apis 

-
lationship to decrystallization. 2011, Available 

http://vddb.library.lt/obj/LT-eLABa-0001:E.02
~2011~D_20120612_111836-04368
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